Wochenangebot —
fur unseren Werksverkauf e

Montag, 05.10. - Mittwoch, 07.10.2026

- — o
- _-nl
Qualivo ==

Kalbsschnitzel 3,38 €/100g

natur

Unser Angebot fiir 01.10.2026 - 07.10.2026:
Fleisch- und Wurstspezialitaten

Hackbraten, Natur oder mit K&se, Paprika Fillung, 1,0kg 1,17 €/100g

Formen

Schweinebauch, gesalzen, am Stiick 0,88 £/100g
Schweinefiletkdpfe 0,86 €/100g

SB Rosmarin Schinken, geschnitten SB 4,40 €/Pack

300 g Pack

Angerauchter Bauchspeck, am Stiick oder geschnitten 1,19 €/100g

Lyoner, am Stiick oder geschnitten 0,97 €/100g
Leberwurst, im Ring 0,94 €/100g

Wir freuen uns sehr auf Ihren nachsten Besuch und Ihren Einkauf

Newsletter Anmeldung unter: frank.eichkorn@adlerschwarzwald.de

Offnungszeiten Werksverkauf:
Mo - Mi_9.00 -.18.00.Uhr durchgehend

Do -Fr 8.00-18.00Uhr durchgehend
Sa  8.00-12.00 Uhr Tel: 07703 /832-171




Wochenangebot

Adler

fur unseren Werksverkauf )

Lyoner - Gulasch

Fir 6 Portionen

Zutaten:
- 400g¢g Wurst (Lyoner), in Wirfel geschnitten
- 2 groBe Zwiebeln
- 400g Tomaten, (Pelati), aus der Dose
50¢ Speck, fetter, gerduchert
-1 Paprikaschote(n), rote, (nach Belieben weglassen)
-1 Wirfel Brihe
- 1 Zehe/n  Knoblauch, zerdrickt
etwas Pfeffer, schwarz oder wei nach Belieben
etwas Paprikapulver, edelsiB nach Belieben
Zubereitung:

Speck in einem flachen Topf auslassen, Lyoner und Zwiebeln hinzugeben und
alles scharf anbraten. Die Pelati (Dosentomaten) mit dem Saft hinzugeben, Hitze
reduzieren. Brihwdurfel, Gewirze sowie zerdrlckten Knoblauch hinzugeben. Die
Paprikaschote eventuell mit dem Sparschaler schalen, hinzugeben und alles
schén matschig kochen. Eventuell mit etwas Wasser die SoB3e verlangern.

Dazu passen Bandnudeln.

Arbeitszeit ca. 15 Minuten Gesamtzeit ca. 15 Minuten

Quelle: Chefkoch

Wir wiinschen Guten Appetit!

Offnungszeiten Werksverkauf:

Mo - Mi_9.00 - 18.00.Uhr durchgehend

Do-Fr 8.00-18.00Uhr durchgehend
Sa  8.00-12.00 Uhr Tel: 07703 /832-171




